
SPEISEKARTE FÜR

41. WOCHE

MONTAG 07.10. DIENSTAG 08.10. MITTWOCH 09.10. DONNERSTAG 10.10. FREITAG 11.10. Mo Di Mi Do Fr

Bestellblatt für die KW 41.
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41. KW

Vegetarisch 

VEGAN

A1

BM1

BM2

BM3

BM4

BM5

D1

V1

V2

V3

V4

VE1

VE2

VE3

VM1

Tagessuppe

Dessert

Vegetarische 
Hausmanns-

kost

Seitan

Vegane
Suppe

Vegan /
Anti-Pilz-Diät

Veganes
 Menü-Combo

Bistro/
Manufaktur

Bistro/
Manufaktur

Bistro/
Manufaktur

A1

BM1

BM2

BM3

BM4

BM5

D1

V1

V2

V3

V4

VE1

VE2

VE3

VM1

Bistro/
Manufaktur

Ethno-Küche

Vegetarisch

Vegane
Hauptspeise

07.10- 11.10.2024 

Kürbis-
cremesuppe

 G)L)

Ratatouille mit Feta und 
Rosmarinkartoffel 

G)L)O)

Wildschwein Braten 
mit Rotkraut und 
Semmelknödel 

A)C)G)L)O)

Chili con Carne mit 
Cheddar und 
Tortilliachips

 A)G)L) 

Fleischbällchen mit 
Champignon-Rahm-
sauce  und Kartoffel-

püree A)C)G)L)

Überbackene 
Schinkenfleckerl 
mit Kräuterrahm

 A)C)G)L)

Nougatknödel mit 
Butterbrösel und 

Vanillesauce 
A)C)G)F)H)

Karfiolgulasch 
mit Petersilerdäpfel

 A, G

Pasanda mit Kürbis, 
Koriander & 
Basmatireis

 G, H ( HOT )

Spaghetti in Oliven-
Tomaten-Ragout & 

Parmesan
 C, G, A

Pfeffriges Seitanragout 
mit Teiglinsen 

(Vegan) A, F, M

Brokkolicremesuppe 
mit gerösteten

 Mandeln
 F, H

Couscous mit Gemüse, 
Linsencreme mit ge-
trockneten Tomaten

 A, L, O

Kichererbsen-
Gemüse-Pilaf 
(mit Süßungsmittel) L

Brokkolicremesuppe 
mit gerösteten 

Mandeln
 F, H

4,20

8,20

9,50

8,90

8,90

8,70

4,70

7,60

7,70

8,40

7,20

4,70

7,20

7,30

11,20

Sellerie-
cremesuppe

 G)L)

Erdäpfel-Kürbis 
Auflauf 

mit Kernölrahm
 C)G)L)

Geschmortes Enten-
Ragout mit 
Bandnudeln 

A)C)L)O)

Red Chicken Curry 
mit Basmatireis 

G)L) 

Hühnerschnitzel im 
Tortilla-Chips Mantel 

Erdäpfelpürre und 
Cheddarkäse A)C)G)

Gebratene Augsburger 
mit Rahmfisolen 

und Rösti
 A)G)L)

Erdbeer 
Palatschinken 

2 Stk  A)C)G)

Kürbislasagne 
in Tomatensauce

 L, G, A, M

Tofu süß-sauer 
mit Basmatireis 

A, F

Linsengemüse mit 
Semmelknödel 

A, C, G, M, L

Braschauer Erdäpfel-
Zwiebelpfanne 

mit Seitan
 (Vegan) A, F, M

Minestrone 
mit Mungobohnen

 L

Spinaterdäpfel 
mit Gemüse 

L (HOT)

Gemüsegulasch 
mit Bulgur 

A, L

Minestrone 
mit Mungobohnen

 L

Couscous mit Gemüse, 
Linsencreme mit ge-
trockneten Tomaten

 A, L, O

Spinaterdäpfel 
mit Gemüse 

L (HOT)

Karotten-Ingwer-
cremesuppe

 G)L)

Linseneintopf mit 
Wurzelgemüse und 

Semmeknödel 
A)C)G)L) 

Rehragout mit 
Preiselbeeren
 und Nockerl 

A)C)G)L)O)

Serbisches 
Bohnengulasch mit 

Wurst & Speck
 A)L)

 Hühnergyros 
mit Tzatziki und 

Wedges
 G)L)

Spaghetti mit 
Schinken-Oberssauce 

A)C)G)L)

Schokoladen Souffle 
mit Vanille-Zimtsauce 

C)G)E)H)

Kürbis-Gemüse-
laibchen mit Zwiebel-
Erdäpfelschmarren

 A, C

Indisches Gemüse-
corma mit Kräuter-

Couscous 
A, L, H  (HOT)

Überbackener 
Karfiol mit Hirse

 A, C, G

Szegediner Kraut 
mit Seitan 

G, A, L, F, M

Italienische 
Kichererbsensuppe 

mit Spinat
 L

Mexikanisches 
Gemüseragout mit 

Schwarzaugenbohnen

Letscho mit Tofu 
und Reis

 F, M

Italienische 
Kichererbsensuppe 

mit Spinat 
L

Letscho mit Tofu 
und Reis

 F, M

Paprika-
cremesuppe 

G)L)

Eiernockerl 
A)C)G) 

Gebratene Wildbrat-
wurst mit Speck-

kraut / Rösti & Senf
 A)M)L)

Ausgelöstes Backhendl 
mit Petersilkartoffeln 
und Sauce Tartare

 A)C)G)M)

Gebratene Rindstreifen 
mit Paprika, Chili 
und Basmatireis

 A)F)N)E)L)

Cremige Gnocchi mit 
Paprika und Speck

 A)C)G)L)

Mohnnudeln 
mit Apfelmus 

A)C)G)

Fusilli mit Kürbis-
Tomatensauce 
& Parmesan 

C, G, A, L

Makkai Hari Gobhi - 
Gegartes Brokkoli & 
Mais in Kokosmilch, 

Basmatireis (HOT)

Rigattoni mit Spinat, 
Ricotta & Nüssen

 A, G, H

Seitangulasch 
mit Nockerl 

A, F, M, C

Gemüsesuppe 
mit roten Linsen 
und Dijonsenf 

L, M, O

Paella mit Gemüse, 
Champignons und 

Räuchertofu 
F, L, H

Linsenlaibchen mit 
Süßkartoffeln, Gemüse 
& Kichererbsenpüree 

A, L, M (HOT)

Gemüsesuppe mit 
roten Linsen und 

Dijonsenf 
L, M, O

Paella mit Gemüse, 
Champignons und 

Räuchertofu 
F, L, H

Knoblauch-
cremesuppe  
mit Croutons 

G)L)

Kürbis-Käsespätzle 
mit Röstzwiebel 

und Kürbiskernen 
A)C)G)L)

Gebratene Entenkeule
mit Rotkraut und 
Erdäpfelknödel 

A)C)G)L)O)

 Paprikahendl 
mit Butternockerl 

A)C)G)L)

Hühnerragout 
„Vadas“ 

mit Nockerl  
A)C)G)L)M)

Bandnudeln alla 
Quattro Formaggi 

mit Parmesan
 A)C)G)L)

Powidl Tascherl 
mit Butterbrösel 

A)C)G)

Schafskäsenockerl 
mit Schnittlauch 

A, C, G

Barbatti Tamatar - 
Fisolen & Erdäpfel in 

Tomaten-Ricotta,
Basmatireis G, L(HOT)

Spaghetti mit Parme-
san-Käsesauce, 
Erbsenlaibchen

 A, G, C

Wrap mit Seitan, 
Käsesauce und 

Gemüse 
A, F, M, G

Kürbiscremesuppe
mit Curry 

( HOT ) A, M

Kichererbsen 
mit Zucchini & Mais

 L (HOT)

Kürbiscremesuppe 
mit Curry 

A, M

Kürbisrisotto mit 
pflanzl. Parmesan 

H, A, M, O, L

Kürbisrisotto mit 
pflanzl. Parmesan 

H, A, M, O, L

3,90

8,20

9,20

8,70

8,90

8,30

4,40

8,90

8,50

7,30

7,90

3,90

7,50

7,20

10,50

3,90

8,50

9,90

8,90

8,90

8,70

4,70

7,50

7,20

7,70

7,30

4,00

7,80

7,70

10,50

3,90

8,70

9,70

8,90

9,60

8,60

4,50

7,50

7,30

7,30

7,90

3,90

8,90

8,90

11,90

3,90

8,90

10,90

8,90

8,90

8,70

4,90

8,90

7,40

7,90

8,80

4,10

7,40

7,70

10,50

Bistro/
Manufaktur
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